CIRCUS

BAR ET RESTAURANT

COCKTALLS |

+ Mojito - 10
Rhum, menthe, citron vert, cassonade, eau
gazeuse

+ Cucumber - 11
Gin, concombre, basilic, sirop de fleur de
sureau, citron vert

+ Pina colada - 10
Rhum, créeme de coco, jus dananas

+ Moscow mule - 10
Vodka, jus de citron vert, ginger beer

+ Lillet tonic - 10
Lillet blanc ou rosé, tonic

+ Mojito passion ou framboise - 10.5
Rhum, menthe, citron vert, cassonade, eau
gazeuse, purée de passion ou framboise

+ Spritz Aperol ou St-Germain - 10
Aperol ou St-Germain, prosecco, eau
gazeuse

+ Pink lady - 10
Lillet rosé, Fever-Tree rhubarb & raspberry,
jus de citron jaune

+ Cabaret sauvage- 10
Hendrick's grand cabaret, jus de citron,
concombre, tonic water
+ Ti-punch - 8
Rhum, cassonade, citron vert
+ Espresso martini- 11
Vodka, Kahlua, sirop de vanille, expresso
+ Caipirinha - 8
Cachaca, cassonade, citron vert

APERITIFSD —

+ Martini (Blanc ou Rouge) -ocl 6
+ Ricard - 2cl 3

+ Pineau (Blanc ou Rouge) - 12¢l 6
+ Porto Cruz - 8cl 6

+ Kir (Cassis, Mure, Péche) - 12cl 6
+ Americano maison - 12cl 10

+ Suze - 6cl 6

+ Campari - ocl 6

+ Lillet (Blanc, Rosé) - 5¢cl 7

+ Kir Royal - 12cl 12

+ Aperol - 4cl 6

MOCKTAILS }——

+ Virgin Mojito - 7
Menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse

+ Virgin Pina Colada - 7
Créme de coco, jus dananas

+ French Cancan - 7
Jus d’orange, jus de cranberry, purée de
fruits rouges

+ Burlesque Paloma - 7
‘Tonic pamplemousse, sirop dagave, jus de
citron

+ Circus bambino - 7
Purée de passion, jus dananas, jus de
citron vert, brochette de bonbons

BIERES |

+ Heineken - 25cl - 4 / 50cl - 8

+ Affligen - 25cl - 5 / 50cl - 10

+ Biere Saison - 25cl - 4 / 50cl - 8

+ Desperados - 25cl - 4 / 50cl - 8

+ Panaché - 23cl - 4 / 30cl - 8 .
+ Monaco-25cl -4 /50cl -8 4 Y,“

BOUTEILLES

Corona - 33cl 6 Y
Desperados - 33cl 6

+
+
+ BiereIPA - 33cl 7 / W\
+ Heineken 0,0% - 33cl 6 / \
N \
+

Kriek - 33cl 7 4 ) 4
4 -

Cidre - 33cl 5

BOISSONS CHAU@ﬁ

Expresso / Décaféiné / Allongé 2
Noisette 2.2

Café créme 3.5

Double expresso / Décaféiné 4
Chocolat chaud 4

Chocolat viennois 6

Latté Macchiatto 6

Chalt latte 5

Cappucino 4.5

The 4.50

Matcha 6

Irish coffee & café charentais 10
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CIRCUS

BAR ET RESTAURANT

SOFTS |

Diabolo 3.5 Soda 4
Limonade 3 8%2(2::;2
Sirop a leau 2.50 Orangina

Fuze Tea
Schweppes Tonic ou agrumes
Cacolac

Grenadine, Menthe, Péche, Citron,
Fraise, Orgeat, Citror

Jus de fruits Granini 4

Ananas, orange, abricot, tomate, Orange pressé 5.5
pomme Citron pressé 4
SPIRITUEUX

WHISKYS VODKA
William Lawson's - 6 Smirnoff - 6
Jacl't Daniel’s - 8 GINS
Chivas - 10 Tanueray - 7
Cardiu - 10 Cita?ielle ys_
Talisker 10 ans - 12 o
Oban 14 ans - 16 st S

s - Hendrick’s Grand

Cabaret - 11

RHUMS

Bacardi Ambré - 6
Saint James - 6
Don Papa - 10
Diplomatico - 12
Eminente 7 ans - 12

Monkey 47 - 12
COGNAC

Cognac Hennesy
VS-12 /X0 - 25

TEQUILA
Zacapa 23 -15 San José - 6
ARMAGNAC Casamigos - 12
Armagnac - 8 CACHACA
CALVADOS Aguacana - 6
Calvados - 9

LIQUEURS

Kahlua - 6 Baileys - 6
Get27/31-6 Amaretto - 6
Menthe pastille - 6 Limoncello - 6
Poire - 7 Cointreau - 7

EAUX ) S

Abatille plate 33cl 4  Abatille gazeuse 33cl 4
Abatille plate 75cl 7  Abatille gazeuse 73cl 7

CHAMPAGNES |

Coupe de Champagne 10 ey

Moet Impérial Brut - 70c1 80 /40 3
Moet Impérial Rosé - 70cl 90 '7w
Veuve Clicquot Carte jaune - 70cl 90 \
Ruinart Blanc de Blancs - 70cl 160 \‘\‘

h

VNS o

Le suroit Merlot - IGP Charentais
12¢l1-5/70cl-19
Chateau la Bretonniere - Blaye
12cl-6/70cl- 22
Heéritage 1189 - AOP Pic saint loup
12cl-8/70cl-32
Solas Pinot Noir
70cl- 26
Domaine Olivier - AOP Saint-Nicolas-de-Bourgeuil
70cl- 28
Le Colombier de Brown - AOP Pessac-Léognan
70cl- 46
La Grangette des Papes - BIO Chateauneuf-du-Pape

70cl-76

VINS BLANCS

Chateau Fontoy - AOP Entre-deux-Mers
12cl-6/70cl-22
Le Nordet Chardonnay - IGP Charentais
12cl-5/70cl- 19
Domaine de Joy Saint-Andre Doux - IGP Cotes de
Gascogne
12cl-7/710cl- 24
La Grande Bleue - IGP Méditerranée
70cl- 26
Le Chatilllet - AOP Sancerre
70cl- 38

VINS ROSES

Le Noroit Merlot - IGP Charentais
12cl-5/70cl- 19
Aureillan - AOP Cotes de Provence
12¢l-7/70cl-28
Gris Blanc - IGP Pays dOc
70cl- 25
M de Minuty - AOP Coétes de Provence
70cl- 38



