
Oeufs Mimosa - 9.5
6 oeufs mimosa du moment

Huîtres Miet Spéciales N°3

Les 6 = 14  / les 9 = 20  / les 12 = 25 

Tomate burrata - 9.5
Huile d’olive basilic zeste de citron

Carpaccio boeuf - 16.5
Roquette pignons de pin, côpeaux de 
parmesan, échalotes confites

Magret de canard entier Env. 300g - 24.5
sauce au Miel, servi avec purée & légumes 
croquants

Brochettes de boeufs Env. 300g - 21.5
servies avec pommes de terre grenaille et salade

Bavette d’Aloyau Env. 300g - 18.5
sauce bordelaise, servie avec pommes de terre 
grenaille et salade

Côtelettes d’Agneau grillées - 22
6 côtelettes grillées et leur jus au thym, servies avec 
purée & légumes croquants 

Salade César - 17

Complète - 9.5
Jambon, oeuf, fromage, champignon

Saucisse de Toulouse - 9.5
Crême à la moutarde

Beurre blanc   - Roquefort   - Poivre   - Miel - Bordelaise - Jus au thym

Supplément sauce +3

Purée maison    - Légumes croquants - pommes de terre grenaille - Tagliatelles fraîches

Accompagnements +5,5

ENTRÉES

PLATS

À  P A R T A G E R  O U  P A S

galettes

ACCOMPAGNEMENTs

SAUCES

Côtelettes d’Agneau grillées - 19
6 côtelettes grillées, sauce concombre, menthe, 
fromage blanc, ail

Planche Apéritive - Petite = 15  / Grande = 25
Jambon cru, Coppa, Chorizo, Saucisson, Tomme 
de brebis, Comté, Chêvre

Bruschetta - 10.5
Reine ou Saumon

Salade Périgourdine - 17
Gésiers, fois gras

Daurade entière - 20.5
sauce vierge servie avec purée et légumes 
croquants

Tartare de Saumon, Avocat - 18.5
servie avec pommes de terre grenaille

Quiche Poireau - 18.5
Servie avec pommes de terre grenaille & salade

Croque Madame - 14.5
Servi avecpommes de terre grenaille & salade

4 Fromages - 8.5
Emmental, roquefort, chèvre, parmesan

Saumon - 9.5
Crême, oignons rouges, basilic

Tous nos accompagnements sont faits maison



Assiette de fromage - 7.5

Crême brûlée au Carambar - 9.5 

Tiramisu - 9.5

Pavlova - 10
Fruits rouges, crême chantilly

Café ou chocolat liégeois 9 

Dame blanche 9.5

Banana Split 9.5

Fraise melba 9.5 

Kinder 9.5

Colonel 9.5

Sucre 4.5

Beurre sucre 5

Nutella 6.5

Caramel beurre salé maison 6.5

Confiture 6.5

Crême de pistache 6.5

Grand Marnier 6.5

Supplément Chantilly +2  

Supplément boule de glace au choix +3

Vanille, Chocolat, Pistache, Fraise, Citron, 
Caramel beurre salé, pâte à tartiner

Sirop à l’eau + Steak haché ou Aiguillettes de poulet panées   (Garniture au choix)

+ Boule de glace aux choix    + Une surprise - 12.5

T O U S  N O S  D E S S E R T S  S O N T  F A I T S  M A I S O N

M A I S O N  V I T T O R I A  G E L A T I

MENU ENFANT

LE GRAND
CARROUSEL DES DESSERTS

Fondant au chocolat - 9.5
Boule de glace vanille

Café, Thé ou Chocolat gourmand - 10.5

1 mini crême brulée, 1 mini Panna cotta, 

1 mini fondant au Chocolat, 1 mini Baba

CRêPESCOUPEs
GLACées

Gluten
Crustacés
Oeufs
Poisson

Soja
Lait

Fruit à coque
Moutarde

Sésame
Sulfite

Mollusques
Céleri

Allergènes


